
 

Restaurant Rubina - Schweizer Genussküche mit französischem Flair 

Menu du marché Mittwoch, 9. September 2026 

inklusive Salat oder Suppe 
 

Artischocken - Pilzragout, vegetarisch  28 
Mit Kräuterrisotto und geriebenem Ricotta 
 

 

Filet vom Colin «als Knusperli» 34 
Mit Bohnen-Kartoffelsalat, Zitrone & Sauce rémoulade 
 
 
 

 

Genussmenü 
 

Tomatensalat vom Enikerhof aus Cham 
Mit Pfirsich, Stracciatella, Basilikum & Zitronenmelisse. 
*** 
Coq aux Olives vom Pouletoberschenkel 
Geschmort mit Taggiasca-Oliven, geschmorter Fenchel & crèmiger Polenta 48 
 

Les entrées 

 

Rubina Glücks-Salat mit Chèvre chaud Tartine 16 
Blattsalat mit Kräutern & Rubinas geröstete Kernen Mischung. 
 

Markbein (Dauert 20 Minuten)  17 

Mit Fleur de Sel, Schnittlauch und Knusperbrot. 
 

Les plats 
 Paniertes Säuli-Kotelette - Rubinas Spezialität seit 16 Jahren 44 

Mit Greyerzerfüllung, Gemüse und feinen Nüdeli. 
 

Hackbraten-Muffin vom Kalb - unser Klassiker 44 
An Jus mit Rubinas Ofen-Ratatouille & Kräuter-Risotto. 
 

Rubinas Spinatravioli, vegetarisch 39 

Mit Wurzelspinat, Salbei und geriebenem Parmesan. 
 

Schweizer Alpenlachs «mi-cuit»  44 

An Zitrus-Vinaigrette, mit Ratatouille und gebackener Quetschkartoffel. 
 
 

Les Desserts 
Rubinas Café glacé - Vanille Glacé mit Espresso 12 

Coupe «Mira-Belle» - Mirabellen, Erdbeer-Sorbet Merengue & Rahm 12 



 

Restaurant Rubina - Schweizer Genussküche mit französischem Flair 

 

APÉRO 0.0% 
Rubinas SpritzOhni, hausgemacht aus Rubinas Garten 14.5 
 

Essensbegleiter 0.0% 
Weiss - Raisin Sparkling. Sauvignon Blanc Vignobles Villebois, Loire.  10 

Broger-ohne, Michael Broger, Weinbau Ottoberg. 11 
Unreif geernteter Garanoir Traubensaft bilden die Basis.  
Dazu Kräuter und Gemüse aus Broger’s und Nachbar’s Garten.  

 

Haus-APÉRO  
Rubinas Spritz, hausgemacht aus Rubinas Garten  14.5 
 
 

WEISSWEIN  
Der Liebling. Sauvignon Blanc, Mont Rochelle Vineyard, Franschhoek. 10 
Der Spritzige. Riesling-Sylvaner, Weinbau Zahner, Truttikon. 9 
Der Kräftige. Fläscher Chardonnay, Heinz Kunz, Fläsch 13 

 

RoséWEIN  
Der Verführerische. Cloé. Rosé de Provence. 11 
 
 

ROTWEIN  
Der Gemütliche. Pinot Noir, Würenlos.  9.5 

Unser Hauswein. Shiraz, Mont Rochelle Vineyard, Franschhoek. 11 

 
 
Deklaration. 
Säuli, Rind, Kalb, Poulet, Lamm, Mark; Schweiz. Alpenlachs und Felchen; Schweiz. Colin; Frankreich & Niederlande 
Brot; Zürich-Dietikon.  
 
Für Informationen zu Allergenen oder Intoleranzen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser 
Serviceteam. Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 
 

Jugendschutz. Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-jährige. 
Spirituosen & Apéritifs an unter 18-jährige. Die Servicemitarbeiter dürfen einen Ausweis verlangen.  
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