RUBINA
Menu du marché Dienstag, 21. April 2026

inklusive Salat oder Suppe

Geschmorter Spitzkohl, vegetarisch 28
Mit eingelegten Birnen, Aprikosen und Dinkelrisotto

Gebratene Makrele «Gremolata» 32
Mit Lauch, Erbsen, eingelegten Zwiebeln und Bratkartoffeln

Genussmenu

Frihlingssalat
Mit Jungspinat, Champignons und knusprigem Alpenspeck

* %k %k

Gitzi-Rollbraten

Mit glasierter Mairlibe, Radiesli und Bramata Polenta 48
Les entrées

Rubina Gliicks-Salat mit Chevre chaud Tartine 16
Blattsalat mit Krautern & Rubinas gerdstete Kernen Mischung.

Markbein (Dauert 20 Minuten) 17

Mit Fleur de Sel, Schnittlauch und Knusperbrot.

Les plats

» Paniertes Sauli-Kotelette - Rubinas Spezialitat seit 16 Jahren 44
Mit Greyerzerfillung, Gemise und feinen Nideli.
Weisser Flaacher Spargel, vegetarisch 42
An Sauce Hollandaise, Krauter-Ei-Kriimmel & Barlauch-Kartoffeln
Mit fein geschnittenem Bauernschinken +7
Hackbraten-Muffin vom Kalb - unser Klassiker 49

An Morchelsauce mit Ruebli und Kartoffelstock mit Beurre Noisette.

Schweizer Alpenlachs mit Krauter-Kruste 48
Weissem Flaacher Spargel an Sauce Hollandaise & Kartoffel-Gnocchi.

Les Desserts
Rubinas Café glacé - vanille Glacé mit Espresso 12

Restaurant Rubina - Schweizer Genusskiliche mit franzosischem Flair



Y

RUBINA

APERO 0.0%

Rubinas SpritzOhni, hausgemacht aus Rubinas Garten 14.5

Essensbegleiter 0.0%

Weiss - Raisin Sparkling, Sauvignon Blanc Vignobles Villebois, Loire. 10
Broger-ohne, Michael Broger, Weinbau Ottoberg. 11

Unreif geernteter Garanoir Traubensaft bilden die Basis.
Dazu Krauter und Gemdse aus Broger’s und Nachbar’s Garten.

Haus-APERO

Rubinas Spritz, hausgemacht aus Rubinas Garten 14.5

WEISSWEIN

Der Spritzige, Sauvignon Blanc, Chenin, Savagnin, Bio. Bergerac, Frankreich 95
Der Liebling_ Chardonnay, Mont Rochelle Vineyard. Eigenimport Stidafrika 10.5
Der Elegante, Weissburgunder, Barrique, Zahner, Truttikon 11

ROTWEIN

Der Wiirzige. Gamay, Les Rappes, Wallis 95
Der Fruchtige, Notre Terre, Grenache, Syrah, Carignan, Bio. Cotes du Roussillon Villages 11
Unser Hauswein. Pinotage 1900, Spioenkop, Elgin 12.5

Deklaration. Gitzi, Sauli, Rind, Kalb, Poulet, Lamm, Mark, Schweiz. Makrele: Italien; Schweiz. Brot: Zurich-Dietikon.

Fir Informationen zu Allergenen oder Intoleranzen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser
Serviceteam. Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer.

Jugendschutz. Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-jahrige.
Spirituosen & Apéritifs an unter 18-jdhrige. Die Servicemitarbeiter diirfen einen Ausweis verlangen.
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