
 

Restaurant Rubina - Schweizer Genussküche mit französischem Flair 

Menu du marché Freitag, 13. März 2026 

inklusive Salat oder Suppe 
 

Schwarzwurzeln, vegetarisch 29 

Mit getrüffeltem Kartoffelstock & Brunnenkresse 
 

Filet von der Makrele 32 

An Kräuter-Vinaigrette mit getrockneten Früchten & Couscous 
 
 

Genussmenü 
 

Nüsslisalat 
Mit knusprigem Speck, Champignons, Kräutern & Croûtons 
*** 

Rindfleisch-Ravioli 
Mit sautierten Erbsli an Salbeibutter  46 
 

Les entrées 

 

Rubina Glücks-Salat mit Chèvre chaud Tartine 16 

Blattsalat mit Kräutern & Rubinas geröstete Kernen Mischung. 
 

Markbein (Dauert 20 Minuten)  17 

Mit Fleur de Sel, Schnittlauch und Knusperbrot. 
 

Les plats 
 

 Paniertes Säuli-Kotelette - Rubinas Spezialität seit 15 Jahren 44 

Mit Greyerzerfüllung, Gemüse und feinen Nüdeli. 
 

Hackbraten-Muffin vom Kalb - unser Klassiker 49 

An Morchelsauce mit Rüebli und Kartoffelstock mit Beurre Noisette. 
 

Marroni-Gnocchi, vegetarisch  38 

An Orangensauce mit Wurzelgemüse und Dörrbirne. 
 

Les Desserts 
Grosis gebrannte Crème – mit Chrööli 15 

Rubinas Café glacé - Vanille Glacé mit Espresso 12 



 

Restaurant Rubina - Schweizer Genussküche mit französischem Flair 

  

 
APÉRO 0.0% 
Rubinas SpritzOhni, hausgemacht aus Rubinas Garten 14.5 
 

Essensbegleiter 0.0% 
Weiss - Raisin Sparkling. Sauvignon Blanc Vignobles Villebois, Loire.  10 

Broger-ohne, Michael Broger, Weinbau Ottoberg. 11 
Unreif geernteter Garanoir Traubensaft bilden die Basis.  
Dazu Kräuter und Gemüse aus Broger’s und Nachbar’s Garten.  

 

Haus-APÉRO  
Rubinas Spritz, hausgemacht aus Rubinas Garten          14.5 
 
 

WEISSWEIN  
Der Klassiker. Chasselas, Diego Mathier, Salgesch 9 
Der Liebling. Sauvignon Blanc, Mont Rochelle Vineyard. Eigenimport Südafrika  11 

Der mit Barrique. Corbière Blanc. Frankreich 12 

 

ROTWEIN  
Der Gemütliche. Pinot Noir Bielersee. Weingut Krebs & Steiner, Ligerz 9 

Der Fruchtige. Merlot, Urs Hauser, Tessin  12 

Unser Hauswein. Shiraz. Mont Rochelle Vineyard, Franschhoek 11 

 
 
 
 
Deklaration. Wild, Säuli, Rind, Kalb, Poulet, Lamm, Mark, Schweiz. Makrele, Niederland. Brot: Zürich-Dietikon.  
 
Für Informationen zu Allergenen oder Intoleranzen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser 
Serviceteam. Alle Preise inklusive Mehrwertsteuer. 
 

Jugendschutz. Das Gesetz verbietet den Verkauf von Wein, Bier und Apfelwein an unter 16-jährige. 
Spirituosen & Apéritifs an unter 18-jährige. Die Servicemitarbeiter dürfen einen Ausweis verlangen.  


