
Wirtschaft Ober Mühle GmbH. Änderungen vorbehalten / Alle Preise ohne Nachservice in CHF inklusive MwSt. / Es gelten unserer AGBs.

S N A C K S ,  A P É R O  R I C H E  &  K L A P P I B R Ö T L I  

Für einen Apéro Riche ohne anschliessendes Menü empfehlen wir 5 bis 6 Einheiten pro Gast an Snacks,  
ApéroPlatten, Flammkuchen oder eine Auswahl an Rubinas Klappibrötli auszuwählen. Für einen Apéro mit  
anschliessendem Menü oder Flying-Dinner empfehlen wir 3 bis 4 Einheiten. Für ein Sandwich-Lunch oder  
Dinner ohne Apéro empfehlen wir 4 Klappibrötli pro Gast.   

A P É R O  &  K L A P P I B R Ö T L I  –  S T E H E N D  O D E R  S I T Z E N D  A M  T I S C H  

Schälchen – in der Tischmitte – ab 5 Personen 	 Stück 	 CHF/Pers 
• Chips & Tschipps (v)  		  2.5 
• Geröstete Nussmischung (v)  		  3.5 
• Mit Kräutern marinierte Oliven (v)  		  4.5 
• Rezenter Bergkäse (v)  		  4.5 
• Muotathaler Salsiz von der Metzgerei Heinzer  		  4.5  

Apéro-Platten – in der Tischmitte – ab 10 Personen 
• Muotathaler Fleischspezialitäten (50g) von der Metzgerei Heinzer & Hausbrot  		  9
• Schweizer Käse (50g) vom Chäslädeli Amstad mit Feigensenf & Hausbrot (v)  		  7 
• Knackiges Gemüse (80g) mit würzigem Kräuterquark & Hausbrot (v)  		  7 
• Gemischtes Plättli mit Trockenfleisch (30g), Käse (30g) und Gemüse (50g) & Hausbrot  		  14  

Flammkuchen – in der Tischmitte – geschnitten ab 10 Personen 
• Klassisch - mit Crème Fraîche, Speck und Zwieblen 	 17.5 	 4 
• Vegetarisch - mit Crème Fraîche, Lauch und Käse (v) 	 17.5 	 4
• Ocean - mit Crème Fraîche, Lachs und Dill 	 21	 5  

Rubinas «Mini Klappibrötli» – Bestellmenge 6 pro Variante 
• Schweizer Rohschinken mit gesalzener Butter 		  6 
• Schweizer Käse mit Tessiner Feigensenf (v) 		  5 
• Rauchlachs mit Kapern und Meerrettich  		  5 
• Kräuterfrischkäse und Gurke (v)   

Diese Vorschläge gelten für Gruppen von 12 bis 300 Personen. Wir legen Wert auf eine schmackhafte, mit Liebe 
zubereitete frische Küche. Deshalb sind wir dankbar, wenn Sie sich bei der Menü-Zusammenstellung auf ein für 
die ganze Gruppe einheitliches Menü beschränken. Mit vegetarischer Variante. Bitte teilen Sie uns Ihr Menü, die 
Anzahl Vegetarier, allfällige Allergien und die Weine bis spätestens 21 Tage vor dem Anlass mit. Die definitive 
Personenanzahl geben Sie uns bitte 4 Tage vor dem Anlass bekannt. Für Kinder (6 bis 12 Jahre) berechnen wir 
den halben Preis.   


