GASTRONOMIE
OBERE‘\“‘, MUHLE

BY RUBIN

RACLETTE FUR GRUPPEN

Fur ein Raclette-Plausch stehen ihnen diverse Raume der Oberen Mihle zur Verfligung. Das rustikale Kachelofenzimmer
eignet besonders gut firr einen Raclette-Plausch. Den Apéro empfehlen wir auf jeden Fall draussen am warmenden Feuer

Zu geniessen.

RACLETTE MENU 1

Rieblisalat (v)
mit Sellerie und Orange
an Apfeldressing
CHF 11

[ ]
Raclette (v)
mit kleinen Kartoffeln
und Essiggemise
CHF 28

[ J
Stangeli-Glacé oder Zolli-Cornet
von Gasparini
CHF 5

Mend
CHF 44

Eine Flasche Kirsch 50cl
vom Brenner Hans Erismann, ZH
CHF 95

Je nach Raum, Anzahl Personen und Art des Anlasses kdnnen die Gerichte am Tisch (Raclette-Tisch-Grill) serviert oder als Buf-

RACLETTE MENU 2

Plattli
Fleischspezialitdten vom Brett Rettich &
Essiggemiise
CHF 14

Raclette (v)
mit kleinen Kartoffeln,
und Essiggemuse,
Salatbar und Wirtschaftsbrot
CHF 38

[}
Zwetschgensorbet
mit Schnaps
CHF 9

Meni
CHF 61

[ ]
Kirsch-Pauschale

pro Person
CHF 16

fet mit Raclettier-Meister présentiert werden.

Der Raclette-K&se geht bis ins Mittelalter zuriick. Bereits die Hirten pflegten diesen kulinarischen Brauch in gemditlicher Gesell-

RACLETTE MENU 3

Nisslisalat (Saison)
an Hausdressing
mit knusprigem Speck und Ei
CHF 16

Raclette (v)
mit kleinen Kartoffeln,
und Essiggemiise,
Salatbar und Wirtschaftsbrot
Rauchspeck & Wurst
CHF 46

[ ]
Streuselkuchen
mit Sauerrahmglace
CHF 12

Meni
CHF 74

[ ]
Vielesser-Raclette

350 Gramm pro Person, Zuschlag
CHF 9

schaft am offenen Feuer. Bei uns ist der Raclettier-Meister verantwortlich fur die Zubereitung im Turbo-Ofen. Wir verwenden
Raclette surchoix in den Varianten Nature, Pfeffer, Knoblauch und geréuchert von der Familie Strahl aus Siegershausen. Pro

Person berechnen wir fiir Normalesser 250 Gramm Kase. Das Trockenfleisch beziehen wir von der Metzgerei Heinzer aus dem

Muotathal. Diese Vorschlage gelten fir Gruppen ab 20 Personen. v = vegetarisch / v+ = vegan

Wirtschaft Ober Miihle GmbH. Anderungen vorbehalten / Alle Preise ohne Nachservice in CHF inklusive MwSt. / Es gelten unserer AGBs.
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CHAS-FONDUE FUR GRUPPEN «DRINNEN ODER DRAUSSEN»

Geniessen Sie im Mondschein, in eine kuschelige Decke gehillt, bei warmendem Feuer und romantischem Kerzenschein, ein

Glas Gluhwein, zum Apéro ein Plattli Trockenfleisch und im Anschluss ein wiirzig-rassiges Outdoor-Fondue auf einem der idylli-
schen Aussenplatze der Oberen Mihle. Bei nassem Wetter stehen ihnen diverse Rd&ume der Oberen Mihle zur Verfiigung. Den
Apéro empfehlen wir auf jeden Fall draussen am warmenden Feuer zu geniessen.

FONDUE MENU 1

[ J
Plattli
Fleischspezialitdten vom Brett
Rettich & Essiggemuse
CHF 14

[ ]
Mihli-Kasefondue
mit Fondue-Brot
CHF 28

[ ]
Stangeli-Glacé oder Zolli-Cornet

von Gasparini
CHF 5

Menu
CHF 47

[ ]
Eine Flasche Kirsch 50cl

vom Brenner Hans Erismann, ZH
CHF 95

RACLETTE MENU 2

[ ]
Nusslisalat (Saison)
an Hausdressing
mit knusprigem Speck und Ei
CHF 16

[ ]
Mihli-Kasefondue
mit Fondue-Brot
und Gschwellti (Kartoffeln)
CHF 30

Zwetschgensorbet
mit Schnaps
CHF 9

Meni
CHF 55

[
Kirsch-Pauschale
pro Person
CHF 16

RACLETTE MENU 3

Rueblisalat (v)
mit Sellerie und Orange
an Apfeldressing
CHF 11

[}
Speckfondue
Fondue-Brot
und Gschwellti (Kartoffeln)
CHF 34

Streuselkuchen
mit Sauerrahmglace
CHF 12

Meni
CHF 58

[ ]
Vielesser-Raclette
350 Gramm pro Person, Zuschlag
CHF 9

Je nach Raum, Anzahl Personen und Art des Anlasses kdnnen die Gerichte am Tisch (Raclette-Tisch-Grill) serviert oder als Buf-
fet mit Raclettier-Meister présentiert werden.

Der Raclette-K&se geht bis ins Mittelalter zuriick. Bereits die Hirten pflegten diesen kulinarischen Brauch in gemditlicher Gesell-
schaft am offenen Feuer. Bei uns ist der Raclettier-Meister verantwortlich fur die Zubereitung im Turbo-Ofen. Wir verwenden
Raclette surchoix in den Varianten Nature, Pfeffer, Knoblauch und gerduchert von der Familie Stréhl aus Siegershausen. Pro
Person berechnen wir fiir Normalesser 250 Gramm Kase. Das Trockenfleisch beziehen wir von der Metzgerei Heinzer aus dem
Muotathal. Diese Vorschlage gelten fir Gruppen ab 20 Personen. v = vegetarisch / v+ = vegan

Wirtschaft Ober Miihle GmbH. Anderungen vorbehalten / Alle Preise ohne Nachservice in CHF inklusive MwSt. / Es gelten unserer AGBs.
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Je nach Raum, Anzahl Personen und Art des Anlasses kdnnen die Gerichte am Tisch serviert oder als Buffet
prasentiert werden.

Diese Vorschlage gelten fir Gruppen von 12 bis 139 Personen. Fur Gruppen ab 140 bis 220 Personen werden
die Menis aus logistischen Griinden leicht angepasst. Dabei beraten wir Sie gerne individuell. Wir legen Wert auf
eine schmackhafte, mit Liebe zubereitete frische Kiiche. Deshalb sind wir dankbar, wenn Sie sich bei der Meni-
Zusammenstellung auf ein fur die ganze Gruppe einheitliches Menu inklusive vegetarischer Variante beschranken.

Bitte teilen Sie uns Ihr Menu, die Anzahl Vegetarier, allfdllige Allergien und die Weine bis spatestens 21 Tage vor
dem Anlass mit.

Die definitive Personenanzahl geben Sie uns bitte 4 Tage vor dem Anlass bekannt. Fir Kinder (6 bis 12 Jahre)
berechnen wir den halben Preis. Alternativ offerieren wir auch gerne ein Kindermen.

Wiinschen Sie einen Nachschlag von Fleisch und Beilagen, bitten wir Sie um Mitteilung bei der Menibestellung.

Wirtschaft Ober Miihle GmbH. Anderungen vorbehalten / Alle Preise ohne Nachservice in CHF inklusive MwSt. / Es gelten unserer AGBs.



